Je_gternale devrebbere
inigiare cen un abbraceis,
un bacie, une carezia
e un caffe .
Perche la colagione
deve essere abbendanle.

(Clarles M. Schulg, Pearnumis)

"Se succede qualcesa di brulle
st beve per dimenlitare,
se succede qualcesa di belle

st beve per Jesleggiare,
e se non succede nienle P

st beve per Jar succedere qualcesa !

(Charles Bukowsks)
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CAFFETTERIA

Caffé espresso

Caffé veneziano
(caffe, schiuma di latte, cacao)

Caffé panna
(caffé, panna montata)

Caffé marocchino
(caffé, cioccolata calda, schiuma di latte)

Caffé decaffeinato
Caffée d'orzo

Caffe al ginseng

Caffé al ginseng amaro

Caffé corretto
(9rappa, sambuca, altro)

Caffé shakerato
(caffé, baileys, gelato nocciola)

Crema caffé
Caffé freddo

Cappuccino
(caffe, schiuma dilatte, cacao)

Cappuccino con latte di soia

Cappuccino e panna
(caffé, panna montata, schiuma dilatte, cacao)

Latte macchiato
Cioccolata calda
Cioccolata calda e panna
Té caldo

Tisane

Infusi

€1,00
€120

€150
€1,50

€1,30
€130
€1,30
€1.30
€150

€3,00

€2,50
€1,50
€150

€180
€180

€150
€2,50
€3,00
€2,50
€2,50
€2,50



CROISSANT

Cornetto con crema gianduia (nutella) €1,20
Cornetto con confettura di albicocca €1,20
Cornetto con crema pasticcera €1,30
Cornetto con crema pistacchio €1,30
Cornetto vuoto €1,20
Cornetto mignon con crema pasticcera €0,70
Cornetto mignon con crema gianduia €0,70
Cornetto mignon integrale con miele €0,70
Cornetto ai multicereali €1,30
Cornetto ai multicereali con confettura ai frutti di bosco € 1,30
Treccia vuota €1,00
Girella con gocce di cioccolato €1,30
Jolly con crema pasticcera cotta €1,30
Fagottino vegano ai ceredli con confettura ai frutti dibosco € 1,30
Fagottino con crema gianduia €1,20
Fagottino con crema gianduia e crema pasticcera €1,20
Fagottino con nutella €1,30
Fagottino con crema nutella €1,30
Sfoglia noce pecan €1,30
Sfoglia alle mele €1,30
Ciambella fritta vuota €130
Ciambella fritta con crema pasticcera €1,30
Bon bon fritto con crema pasticcera €0,70
Bon bon fritto con crema al cioccolato €0,70
Viennese con crema pasticcera €1,20
Viennese con crema al cioccolato €1,20
Viennese mignon con crema pasticcera €0,70
Viennese mignon con crema al cioccolato €0,70
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BIBITE

Aranciata, Coca cola, Coca cola zero
Sprite, Chinotto, Brasilena, Schweppes (onica, lemon),

The freddo (limone, pesca) €2,00
Latte di mandoria €230
Succhi di frutta €2,00

(ace, albicocca, ananaos, arancia, mela e kiwi, banana,
fragola, mirtillo, pera, pesca, pompelmo, limone e zenzero)

Succhi di bergamotto 50% €2,50
Succhi di bergamotto 100% €2,50
Succhi di melograno e bergamotto €2,50
Succhi di melograno €2,50
Aloe vera, Aloe melograno €2,50
Spremute (iimone, arancia) €2,50
Spremuta di melograno € 3,00
Acqua minerale piccolQ (naturale, fizante) €1,00
Acqua minerale grande (naturale, frizzante) €1,50
Red Bull € 3,00
(energy drink)

BIRRERIA

- Birre alla spina

Draft beers

Heineken 20 cl. alc. 5% vol. €2,50
Heineken 40 cl. alc. 5% vol. € 4,50

- Birre in bottiglia
Bottled beers

Ceres 35 cl. alc. 7,7% vol. €3,50
Corona3s,5cl. alc. 4,5% vol. €3,50
Menabrea ann. 33 cl. alc. 5% vol. €2,50
Nastro Azzurro 33 cl. alc. 5,1% vol. €250
Tennent's super 33 cl. alc. 9% vol. € 3,50
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LIQUORI - DISTILLATI RISERVA SPECIALE

RUM E RON

Amari, Baileys, Crema di liquirizia,

Limoncello, Mirto, Vodka frutta € 3,00
Bitter, baileys, liquorice cream, limoncello, myrtle fruit vodka

Jefferson € 4,00
Dictador 12 years old € 6,00
Cartagena De Indas - Colombia

Diplomatico Reserva exclusiva €7,00
Venezuela

Don Papa €5,00
Filippine

Matuzalem 15 Solera € 5,00
Repubblica Dominicana

El Dorado 12 € 5,00
Guyana

Pampero Anniversario € 4,00
Venezuela

Zacapa 23 Solera €7,00
Guatemala

Zacapa XO €12,00
Guatemala

WHISKEY - WHISKY

Chivas Regal 12 years old € 4,00
Lagavulin 16 years old € 6,00
Laphroaig 10 years old € 6,00
Macallan Amber € 6,00
Oban € 6,00
Talisker 10 years old € 6,00
Jack Daniel's € 4,00
Jack Daniel’s single barrel € 6,00
COGNAC - BRANDY - GRAPPE

Courvoisier € 5,00
Rémy Matrtin V.S.O.P. € 5,00
Cardenal Mendoza € 5,00
Grappa €3,50

Grappa riserva speciale € 5,00




SPARKLING AREA

Prosecco di Valdobbiadene (i

Prosecco di Valdobbiadene Cartizze (it
Spumante di Franciacorta Berlucchi brut/rose (auty
- Bottiglie

Bottles

Prosecco di Valdobbiadene

Prosecco di Valdobbiadene Cartizze

Spumante di Franciacorta Berlucchi brut/rose

- Champagne
Vranken Diamant

BOLLICINE E ...
Aperol spritz

(aperol, soda, prosecco)
Campari spritz

(campari, soda, prosecco)
Martini royal

(martini rosato, prosecco)
Rossini

(prosecco, sciroppo alla fragola)
Bellini

(prosecco, pesca)

Mimosa
(succo d'arancia, cointreau, prosecco, zucchero liquido)

Capiri rose

€ 3,00
€ 4,00
€ 4,00

€18,00
€ 24,00
€ 25,00

€ 65,00

€5,00
€5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00

(succo d'arancia, vodka, cointreau, prosecco, campari, zucchero liquido)

Garibaldi

(campari, prosecco, succo d'arancia)
Roxana

(vodka, cointreau, prosecco, campari)
Hugo

(st. germain, prosecco, soda, menta)
Pink spritz

(gin pink, prosecco, soda)

Fiero spritz

(martini fiero, prosecco, soda)
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€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00




FANCY DRINKS

Aperitivo della casa € 4,50
(fantasia del barman).

Green Apple € 4,50
(succo di ananas, succo di pompelmo, sciroppo di mela verde, sweet’n sour).
Esotico € 4,50
(succo d arancia, ananas frutto, granatina, soda).

Florida € 4,50
(succo di pompelmo, succo d ‘arancia, zucchero di canna liquido, soda).
Fruit punch € 4,50
(succo d'arancia, succo d’ananas, mix fragola, sweet'n sour)

Virgin colada € 4,50
(succo d’ananas, mix cocco, ananas frutto)

Tropical € 4,50

(succo d’ananas, sciroppo di babana, succo mela/kiwi, lemon)

-aperitivi in bottiglia
bottled aperitifs

Aperol Soda, Crodino,Bitter Campairi,
Campari Soda SanBitter, Cocktail Sanpellegrino € 3,00

con correzione alcolica + € 1,00
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PRE DINNER

Americano € 5,00
(oitter campari, martini rosso, soda)

Cardinale €5,00
(gin, martini dry, bitter campari)

Negroni €5,00
(bitter campari, martini rosso, gin)

Negroni sbagliato € 5,00
(bitter campari, martini rosso, prosecco)

Negrosky € 5,00
(bitter campari, martini rosso, vodka)

Negrete € 5,00
(bitter campari, martini rosso, tequila)

Bronx € 5,00
(martini rosso, martini dry, gin, succo d’arancia)

Martini cocktall €5,00
(gin, martini dry)

Vodka martini €5,00
(vodka, martini dry)

Why not? € 5,00
(gin, apricot brandy, martini dry, succo dilimone)

Bum bum planet € 5,00
(bitter campari, martini dry, cointreau)

Manhattan € 5,00
(whiskey, martini rosso, angostura)

Old fashioned € 5,00
(whiskey, zolletta di zucchero, angostura, soda)

Margarita €5,00

(tequila, cointreau, succo dilimone, sale)
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AFTER DINNER

Alexander € 5,00
(orandy, crema di cacao scura, crema di latte, noce moscata)
Sidecar €5,00
(cognac, cointreau, succo dilimone)

Godfather €5,00
(whisky, amaretto)

Godmother €5,00
(vodka, amaretto)

Whiskey sour €5,00
(succo dilimone, whiskey, zucchero liquido)

White lady €5,00
(gin, cointreau, succo dilimone)

White Russian €5,00
(vodka, Kahlua, crema di latte)

Daiquiri € 5,00
(rum bianco, succo dilimone, zucchero liquido)

Blu angel € 5,00
(9in, triplesec, blu curagcao, sweet’'n sour)

Caipirinha €5,00
(cachacga, lime, zucchero di canna)

Caipiroska € 5,00
(vodka, lime, zucchero di canna)

Moijito €5,00
(rum ambrato, lime, menta, zucchero di canna, soda)

President € 5,00
(rum bianco, martini dry, triplesec, granatina)

Japanese slipper € 5,00
(cointreau, midori, succo dilimone, sprite)

Cosmopolitan € 5,00
(vodka, triplesec, succo dilimone, succo di mirtillo)

Cosmopolitan al melograno € 5,00
(vodka, cointreau, succo di melograno, lime)

Dino coff €5,00
(caffe, vanilla, panna)

Espresso martini €5,00

(vodka, kahlua, caffe espresso, zucchero liquido)

| NOSTRI FROZEN

Daiquiri lime frozen €5,00
(rum bianco, succo dilime, sciroppo di zucchero)

Margarita frozen €5,00
(tequila, cointreau, succo dilime, sale)

Strawberry frozen daiquiri €5,00
(rum bianco, triple sec, succo dilime, sciroppo di zucchero, fragole)
Chi-chi €5,00

(vodka, blu.curacao, sciroppo di cocco)
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LONG DRINK

Green Planet € 5,00
(martini dry, vodka, cointreau, sciroppo di mela verde, sweet’n sour)
Moscow mule € 5,00
(vodka, ginger beer, succo dilime)

Dark’n stormy € 5,00
(rum scuro, ginger beer, succo dilime)

Cuba libre € 5,00
(rum chiaro, cola, succo dilimone)

Gin tonic € 5,00
(gin , tonica)

Invisibile € 5,00
(vodka, rum chiaro, gin, triplesec, sweet’'n sour)

Long island ice tea € 5,00
(rum chiaro, triplesec, vodka, gin, succo dilimone, cola)

Japanese ice tea € 5,00
(midori, vodka, gin, rum chiaro, sweet’'n sour, sprite)

Pina colada €5,00
(rum chiaro, succo di ananas, bathida de coco)

Sex on the beach € 5,00
(vodka, peachtree, succo d'arancia, succo di mirtillo)

Gin fizz € 5,00
(gin, succo dilime, zucchero liquido, soda)

Doralto € 6,00
(tequila, tonica, zucchero liquido, succo di limone, angostura)
Melon ball € 5,00
(midori, vodka, succo d’arancia)

Bergamotto passion € 5,00
(succo di bergamotto, premix alla fragola, passoa)

Rosso di sera € 5,00
(rum chiaro, pompelmo, granatina, tonica)

Miami ice € 5,00
(vodka, rum chiaro, gin, blu curagcao, sweet'n sour, sprite)

Tequila sunrise € 5,00

(tequila, granatina, succo d’arancia)
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PANINI E PIADINE

(sandwiches’n wraps)

Capri €4,00

(mozzarello, pomodoro, lattuga, origano, olio d'oliva)
(mozzarella, tomato, salad, origan, olivo oil)

Delizioso € 4,50

(bresaola, stracchino, pomodoro, rucola)
(bresoola,stracchino cheese, tomato, rocket salad)

Vegetariano €4,00

(melanzane e zucchine grigliote, rucola, provola)
(orilled eggplant and zucchini, rocket salad, cheese)

Special cotto € 4,00

(prosciutto cotto, mozzarella, pomodoro, lattuga)
(oaked ham, mozzarella, tomato, salad)

Special crudo € 4,00

(prosciutto crudo, mozzarella, pomodoro, rucola)
(ham, mozzarella, tomato, rocket salad)

Calabro € 4,00

(schiacciata, provola, melanzane grigliate, funghi)
(Spicy salami, cheese, grilled eggplant, mushrooms)

Nettuno € 4,00

(tonno, pomodoro, maionese, lattuga)
(tuna, tomato, salad, mayonnaise)

Bottari € 6,00

(focaccia di muticereali, mortadelio, rucolo, provola aff., pesto di pistacchio, pomodarini soleggiati, olio evo)
(multigrain focaccio, mortadella, rocket, smoked provola, pesto pistachio, sunny cherry tomatoes, extra virgin olive oil)

Bianco e rosso € 5,00
(petto di pollo grigliato, brie, ketchup)

(grilled chicken breast, brie cheese, ketchup)

l'boscaiolo € 4,00

(speck, brie, funghi, rucola)
(speck, brie cheese, mushrooms, rocket salad)
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PANINI E PIADINE

(sandwiches’n wraps)

Hamburger €7,00

(carne di manzo, pomodoro, lattuga, sottiletta, cipolla, maionese)
(beef, tomato, salad, sottiletta cheese, onion, mayonnaise)

Doppio hamburger €10,00

(carne di manzo, sottilette, pomodoro, cipolla, ketchup)
(beef, sottiletta cheese, tomato, onion, ketchup)

Cheesburger €7,00

(carne di manzo, melanzane grigliate, sottiletta)
(oeef, grilled eggplant, sottiletta cheese)

Civico 1 € 6,00
(petto di pollo grigliato, bacon croccante, insalata, maionese, olio evo)
(orilled chicken breast, crispy bacon, salad, mayonnaise, extra virgin olive oil)

Carlo Alberto €5,00

(fesa ditacchino, formaggio fresco, rucola, pomodorini soleggiati, olio evo)
(turkey breast, fresh cheese, rocket, sunny cherry tomatoes, extra virgin olive oil)

Toast €3,00

(prosciutto cotto, sottiletta)
(oaked ham, sottiletta cheese)

Tramezzino €3,00

(tonno o cotto a scelta, pomodoro, lattuga, maionese)
(tuna or baked ham, tomato, salad, mayonnaise)

TRANCIO DI PIZZA / BRUSCHETTA €2,00
INSALATONE €7,00
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GELATERIA ARTIGIANALE
Affogati € 8,00

(Qusti a scelta con Baileys, Whisky, Gran Marnier, Caffe, Cioccolato)
(tastes choice with Bayles, whisky, Gran Marnier, caffe, cioccolato)

((gtohapc? piccola € 4,00
mall cup

Coppa media € 5,00
(Mix medium cup)

Coppa maxi €7,00

(Mix cup maxi)
con aggiunta di panna + € 0,50

Africana €9,00

(Cioccolato, fior di lotte, Caffe, Panna, Coffe caldo, Gocce di cioccioloto)
(Chocolate, milk ice cream, coffee, whipped cream, hot coffee, chocolate chips)

Banana Split € 8,00

(Cioccolato, Fior dilatte, Panna, Banana frutto, Gocce di cioccolato)
(Chocolate, milk ice cream, whipped cream, banana, chocolate chips)

Biscottosa €8,00

(Crema, Nocciola, Cioccolato, Panna, Biscottini, Salsa di cioccolato)
(cream, hazelnut, chocolate, whipped cream, cookies, chocolate souce)

Biscuit €8,00

(Gelato biscuit, Cioccolato, Panna, Biscotti, Salsa al cioccolato)
(Ice cream biscuit, chocolate, cream, biscuits, chocolate Sauce)

Bounty €8,00

(Cioccolato, Cocco, Cioccolato croccante, Panna)
(Chocolate, coconut, crunchy chocolate, whipped cream)

Esotica €8,00

(Banana, Cocco, Panna, Ananas frutta, Banana frutto, Blu curugao)
(Banana, coconut, whipped cream, ananas fruits, banana fruit, blu curucao)

Kiss €9,00

(Bacio, Nocciolo, Fior dilotte, Panna, Cioccolato caldo, Gocce di cioccolato)
(Kiss,/hazelnut, milk ice cream, whipped cream, hot chocolate, chocolate chips)

Estate €8,00

(Pesca, Melone, Yogutt, Frutta fresca)
(Peach, melon, yogutt, fresh fruit)

Frutti rossi €8,00

(Fragola, Lampone, Amarena, Frutta fresca)
(Strawberry, raspberry, black cherry, fresh fruits)

Mangia e bevi €8,00
(Crema, Fior di lotte, Fragola, Panna, Succo di ananas, Frutta fresca,

Scir. di amarena)
(Cream, milk ice cream, strawberry, whipped cream, ananas juice, fresch fruits,
blackcherry syrup)

Rica €8,00

(Variegato amarena, Panna, Amarene sciroppate)
(Varied cherry, cream, cherry blossom)

Rio €9,00

(Tiramisu, Cioccolato, Crema, Panna, Kahlua, Cacao in polvere)
(Tiramisu, chocolate, whipped cream, cream, kahlua, cacoo)
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Sacker €8,00
(Cioccolato, Bacio, Panna, Pan di Spagna, Sciroppo di albicocca,

Scaglie di cioccoloto, Sciroppo al cioccolato)
(Chocolate ice cream, kiss, whipped cream, sponge cake, apricot syrup, chocolate chips
chocolate syrup)

Setteveli €8,00
(Nocciola, Cioccolato, Bacio, Riso soffiato, noccioline, panna montata,

Topping al cioccolato)
(Hozelnut, chocolate, kiss, puffed rice, chopped hazelnut, whipped cream,
chocolate syrup)

Siciliana €9,00
(Pistacchio, Nocciola, Panna, Granella di nocciole, Mandorle,

Gocce di cioccolato, Cannoli a guarnire)
(Pistachio, hazelnut, whipped cream, chopped hazelnut, almonds, chocolate chips,
cannoli to garnish)

Veneziana €8,00
(Zuppainglese, Fior dilatte, Fragola, Panna, Frutta mista,

Sciroppo di amarena)
(Trifle, milk ice cream, strawberry, whipped cream, mix fruits, blackcherry syrup)

Tartufo classico €3,50
(Sfera di gelato al cioccolato e nocciola con cuore morbido

al cioccolato spolverato al cacao)
(Ball of chocolate and hazelnut ice cream with soft heart chocolate dusted with cocoa)

Tartufo bianco € 3,50

(Sfera di gelato al fiordilatte con cuore morbido all’amarena
(Ball of milk ice cream with soft heart at blackcherry)

Tartufo al pistacchio € 3,50
(Sfera di gelato al pistacchio con cuore morbido

alla nutella e granella all'amaretto)
(Ball of pistacchio ice cream with soft heart nutella and chopped the amaretto grain)

Tartufo al cocco €3,50
(Sfera di gelato al cocco con cuore morbido di cioccolato)

(Ball of coconutice cream with soft heart chocolate)

Tartufo foresta nera €3,50
(Sfera di gelato al cioccolato con cuore morbido

di amarena e panna)
(Chocolate ice cream ball with soft heart of cherry and cream)

((En%ﬁggtto in cartoncino piccola € 2,50
(%ce:d%eit)to in cartoncino media € 3,00
((é?igggetto in cartoncino grande € 3,50
Brioss Gelato € 3,00

(Brioche ice cream)
con aggiunta di panna + € 0,50

Frappé (vari gusti di gelato) €3,50
(Milkshake, various flavors of ice cream)

Frullato misto di frutta € 3,50
(Fruit milkshake)

Macedonia con gelato € 6,00
(Fruits salad with ice cream)

Macedonia di stagione € 5,00

(Seasonal fruits salad)
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GRANITE

Granita Caoffé €2,50
(Coffee crushed-ice drink)

Granita Fragola €2,50
(Strawberry-crushed-ice drink)

Granita Limone €2,50
(Lemon-crushed-ice drink)

Granita Melone €2,50
(Melon-crushed-ice drink)

Granita Bergamotto € 2,50
(Bergamot-crushed-ice drink)

Cremolata di Mandorla €2,50
(Almond-crushed-ice drink)

Cremolata di Pistacchio €2,50
(Pistachio-crushed-ice drink)

Cremolata More di Gelso €2,50

(Mulberry blackberries-crushed-ice drink)

con aggiunta di panna + € 0,50

SORBETTI
Chéry € 4,00

(Gelato amarena, Malibu)
(Blackcherry ice cream, malibu)

Delizioso € 4,00

(Gelato alla Nocciola, Baileys, Kahlua)
(Hozelnut ice cream, baileys, kahlua)

Fragola Fizz € 4,00

(Gelato alla Fragola, Vodka Fragola, Soda)
(Strawberry ice cream, strawberry vodka, soda)

Havhana € 4,00

(Gelato al Cioccolato, Rum chiaro, Panna montata, Cannella)
(Chocolate ice cream, white rum, whipped cream, cinnamon)

Islay € 4,00
(Gelato Fior di latte, Whisky, Noce moscata)

(Milk ice cream, whisky, nutmeg)

Lemon Fizz € 4,00

(Gelato dilimone, Vodka limone, Schweppes Lemon)
(Lemoniice cream, lemon vodka, schweppes lemon)
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DESSERT

Cannolo Ricotta €2,00
Crostata €2,00

(Mele, Albicocca, Pera e Nutella, Mandorle e pesche, Pastiera)
(Apple, apricot, pear and chocolate, almonds and peaches, pasta)

Gelateria mignon mono porzione €0,80
(Minature ice cream, single portion)

Pasticceria mignon mono porzione €0,60
(Minature pastries, single portion)

Profitteroles cioccolato €2,50
(Profitteroles chocolate

Torta Sacher €2,50
(Sacher cake)

CREPES

Crepes nutella €3,50
(nutella,)

Crepes nutella e banana € 4,00
(nutello, banana)

Crepes nutella e panna € 4,00
(nutella, whipped cream)

Crepes al fiordilatte e salsa ai frutti di bosco € 4,50
(milk ice cream, wild berries sauce)

Crepes nutella, gelato nocciola e pistacchio € 4,50
(milk ice cream, nutella, ice cream hazelnut, wild pistachio)

Crepes nutella, gelato cioccolato e nocciola € 4,50
(milk ice cream, nutello, ice cream chocolate wild hazelnut)

Crepes con gelato a scelta € 4,50

(choice of ice'cream)
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Gelati al latte
Ingredienti: latte fresco intero, panna fresca, zucchero di canna, zucchero

d'uva, proteine del latte, fibra vegetale, stabilizzante: farina di semi di carru-
ba, sale, estratto naturale di vaniglia.

Fior di latte: aggiunta di panna fresca

Stracciatella: aggivnta di panna fresca, puro cioccolato fuso
Variegato all’'amarena: aggivnta di amarene sciroppate
Nocciola: aggiunta di nocciole |GP Piemonte

Pistacchio: aggiunta di puro pistacchio di Sicilia

Crema: aggiunta di tuorlo d'vovo pastorizzato, scorzette di agrumi
Caffe: aggiunto di miscela di caffe (robusto, arabica)

TiramisU: agoiunta di tuorlo duovo pastorizzato, mascarpone, marsala di zibibbo

Vaniglia del Madagascar con Choco rice:
con aggiunta di vaniglia del Madagascar e crema di cioccolato con riso croccante

Bacio: aggiunta di cioccolato, gianduia, nocciole tostate

Cocco: aggiunta di cocco

Biscuit: aggiunta di pasta frollino, biscotti ricoperti di cioccolato
Voriegq’ro nutella: aggiunta di crema gianduia

Setteveli: cioccolato, pan di Spagna, gianduja, nocciola, glassa al cioccolato
Yogurf: aggiunta di yogurt fresco intero

Kinder cereali - Kinder bueno - Oreo - Mandorla

Gelato al cioccolato

Ingredienti: latte fresco intero, zucchero d'uva (fruttorio, destrosio), zucchero
di canna grezzo, cioccolato in polvere 20% (cacao magro in polvere, pasta
di cacao, zucchero), cacao in polvere, proteine del latte, panna in polvere,
aromi naturali, stabilizzante: farina disemi di carruba, fibra vegetale.

Gelato al cioccolato fondente

Ingredienti: acqua, cioccolato fondente 60%, (pasta di cacao, zucchero,
burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia), destrosio, cacao 10/12,
fruttosio, emulsionanti: E47 1, E472B, E477 stabilizzanti: E466, E410, E412,
aromi

Gelati vegani con farina di riso

Ingredienti: Acqua, zucchero di canna, destrosio duvo, riso in polvere
(sciroppo di riso in polvere, amido di riso, farina di riso), fibra vegetale,
sciroppo di glucosio, trealosio, olio vegetale di cocco, burro di cacao,
stabilizzanti: farina di semi di carruba, carragenina.

Cioccolato fondente, Mandorla, Noce di Macadamia, Nocciola 1957,
Pistacchio.

La N@ﬂurale
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Ingredienti: Acqua, fruttosio, destrosio, muhna, (sfabilizzanfe) farina di semi di
carruba, gomma di xantana, pectina, proteine vegetali, olio d'oliva, olio
extravergine d'oliva, olio essenziale di limone bacche di vaniglia, fibre

vegetali
Bananao, Cocco, Fragola, Frutti di bosco, Lampone, Limone, Melone, Pesca. @



Questo locale, da anni ormai, ha un'ambizione:
offrire, ai suoi clienti, un gelato preparato
esclusivamente con ingredienti di qualitq,

naturali e genuini.

Da qui la scelta di non utilizzare grassi idrogenati,
di utilizzare solo latte e panna fresca, paste nobili
di alta qualitd, come il pistacchio puro di Sicilia
e la nocciola I.G.P. dal Piemonte, il cioccolato puro,
il tuordo d'uovo pastorizzato, la frutta secca e lo
zucchero d'uva. E quindi per questo, e perla
passione che ci mettiamo nel prepararlo, che siomo
sicuri di potervi offrire un gelato buono, genuino
e percid di qualita superiore.
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"Qon s¢ pué pensare bene,

amare bene, dermire bene,

se nen st ha mengiale bene.”

(Virginia Weelf)

"2 bar nen peris i vicerd,
me i vicord; perlane

inevilabibimenle al bar”
(Vinicie Capessel,)
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